
Wij presenteren met trots een aantal echt limburgse bieren welke 
door lokale micro-brouwerijen worden gemaakt. Alle lokale bieren  
5 euro.
 
WIT(H) A KICK | Brouwerij Casimir | Roermond | Weizenbier | 4,6% 
Een fris, licht troebel bier. Met een subtiele kruidigheid en een hint 
van banaan. De ‘kick’ zit hem in het kleine pepertje in de afdronk. 

NECTAR | B-KIND | Schimmert | Honey Orange Wheat Ale | 6,5%
Een heerlijk fris bier met een klein zoetje van honing. Met de hulp 
van Limburgse bijen is dit BIJzondere biertje gebrouwen. 

DE AVONTUURLIJKE GÉRARD | Stadsbrouwerij Maastricht |  
Maastricht |West Coast IPA | 7,0%
Helder en amberblond van kleur. Fruitigheid in combinatie met de 
bitterheid van vijf hopsoorten maken dit een echte IPA. 

TRIPEL GOLD | MusLukt | Eygelshoven | Tripel | 9,0%
Een mooie balans tussen zoete en kruidige tonen, met daarna een 
zachte en lange afdronk. Gemaakt door een kunstenaar uit  
Eygelshoven naar oud benedictijner receptuur.

VICTORIUS IX | Brouwerij Klinker | Maastricht | Blond Bockbier | 
9,0%.  
Een niet alledaagse bierstijl, infused met gin en  
koffielikeur. Krachtig en kruidig Bockbier met diepgang. 

QUADE KOETSCHIER | Brouwerij Heer & Meester | Susteren | 
Quadrupel | 10,0%
Een zwaar en smaakvol donker bier. Hint van kaneel, anijs en 
zoethout.  Door de gebruikte chocolade- en whiskymout is dit echt 
een winterbier.

LOKALE BIEREN


