
WINE

Brut Prosecco, Italië

Naast onze per glas wijnen hebben wij ook een uitgebreide wijnkaart
In addition of our wines per glass, we also have an extensive wine list

De prijzen zijn in € en inclusief BTW Prices are in € and including VAT

Grenache, Frankrijk

Chardonnay, Frankrijk
Sauvignon, Frankrijk
Grauburgunder, Duitsland

Kirr
Kirr Royal
Port rood/ wit
Sherry dry/ medium
Vermouth rood/ wit
Campari
Pernod
Aperol/ Limoncello Spritz

Prosecco 0.0
Hendricks French 0.0
Hazelnut Espresso Martino

Hendricks
Bombay Sapphire
Monkey 47
Bobby's

Hendricks French
Hazelnut Espresso Martini

Tempranillo, Spanje
Merlot, Frankrijk
Valpolicella, Italië

Gin's worden geserveerd met Fever
tree Tonic en bijbehorende botanicals
All Gin's are served with Fever Tree tonic
and matching botanicals
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Gazpacho met fruit en rauwe groenten 
Gazpacho with fruit and crudités

Gefrituurde calamaris met geroosterde knoflook en citroenmayonaise 
Fried calamaris with roasted garlic and lemon mayo 

Honingmeloen met serranoham
Honeydew melon with serrano ham

Burrata met heirloom tomaat, watermeloen en balsamico
Burratini, heirloom tomatoes, watermelon and balsamico

Tortilla de patata (Spaanse omelet) met paprika crème
Tortilla de patata (Spanish omelette) with bell pepper cream

Sardines met olijfolie, gegrild zuurdesembrood en padrón pepers 
Sardines olive oil, grilled sourdough bread and padrón peppers 

VOORGERECHTEN
STARTERS
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KINDER GERECHTEN 

Frikandel met friet

Kipnuggets met friet 

Kroket met friet

Pasta tomato 
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SIDES

Frieten / Fries

Sweet potatoes

Seizoens salade
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VLEES - MEAT

Runderburger 180gr op een briochebol met knapperige sla, tomaat, cheddar kaas en
mosterdmayonaise en friet. (vegetarische optie)*
Beef burger 180gr on a brioche bun with crunchy lettuce, tomato, cheddar cheese and
mustard mayo and fries. (vegetarian option)*

Runderburger 180gr op een briochebol met gerookte cheddar kaas, spek, tomaat, sla,
bbq saus en friet
Beef burger 180gr on a brioche bun with smoked cheddar cheese, bacon, tomato, lettuce,
bbq sauce and fries 

Pulled pork op een briochebol met cheddar kaas, Amerikaanse koolsla, bbq saus en friet
Pulled pork  on a brioche bread with cheddar cheese, American coleslaw and smoked bbq sauce

Gemarineerde beef tataki, rode pesto, gefrituurde prei en Kalamata olijven
Marinated beef tataki, red pesto, fried leek and Kalamata olives

Knapperig gemarineerd buikspek, kimchi en wortel en gember puree
Crunchy marinated pork belly, kimchi and carrot and ginger puree

VIS - FISH

Vangst van de dag met couscous salade, geroosterde groenten en groene chimchurri saus
Catch of the day with couscous salad, grilled vegetables and green chimchurri sauce

Fish and chips met tartaar saus en salade 
Fish and chips met tartar sauce and side salad

VEGETARISCH - VEGITARIAN

Pasta orzo, basilicum pesto, artisjok, tomaat en gedroogde ricotta 
Orzo pasta, basil pesto, artichokes, tomatoes and cured ricotta

Heeft u een allergie of intolerantie?
Laat het ons weten

If you have any allergies,
Please let us know
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Keuze uit 2 bollen ambachtelijk room- of sorbetijs met bessen en crumble
(Hazelnoot, chocolade, mokka, vanille, mango of aardbei)
Choice out 2 scoops of artisan ice cream or sorbet with berries and crumble
(Hazelnut, chocolate, mocha, vanilla, mango or strawberry)

Sablé citroen meringue taart
Sable lemon merengue pie

Chocolade lava cake met vanille ijs
A chocolate lava cake with vanilla ice cream

Kaasplank met 3 verschillende soorten kaas
Cheese plater of 3 different kind of cheese

Speciaal koffie
Jameson, Grand Marnier, Amaretto, Licor 43, Tia Maria of Els la Vera 

NAGERECHTEN
DESSERTS
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Koffie - Deca
Cappuccino
Espresso
Dubbele espresso
Latte Macchiato
Diverse thee
Verse gember/ munt thee

Limoncello/ Amaretto/ Licor 43
Cointreau/ Grand Marnier
Tia Maria/ Baileys/ Sambuca
Cognac Remy Martin VSOP
Calvados Busnel VSOP
Grappa
Famouse Grouse/ Jameson
Highland Park (Islands)
The Macallan 12yr (Highland)
Lagavullin 16yr (Islay)

WARME DRANKEN DIGESTIEVEN
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Heeft u een allergie of intolerantie?
Laat het ons weten

If you have any allergies,
Please let us know


