
Lachs        
Gepökelter Lachs | Algen | Sanddornbeeren | Liebstöckel-Vinaigrette

Topinambur-Suppe       
Schwarzwurzeln | Kürbiskerne | Petersilie

Kalbsbäckchen       
Rotkohl | Kartoffel | Lorbeersoße

Cherry Bomb      
Kirsch-Chibouste | Schokolade | Feigenkompott | Haselnuss-Cremeux

4-Gänge Chef’s Menu       39.50
Inklusive Weinbegleitung      62.50  

3-Gänge Chef’s Menu (ohne Topinambur-Suppe)   34.50
Inklusive Weinbegleitung      52.00

Die Weinbegleitung kann in Menge und Preis für Autofahrer angepasst werden. 

Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach den Möglichkeiten!

 

chef’s menu
VORSCHLAG DES KÜCHENCHEFS

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:

GLUTENSENFEI

GLUTEN MILCHSULFIT SELLERIE

GLUTEN MILCH
WEICHTIERE

FISCH

MILCH

GLUTEN MILCHNÜSSE



vorspeise

Brotbrett To Share    9.50
Sauerteig | Aufstriche

Antipasti To Share    13.50
Coppa di Parma | Serranoschinken | Käsestangen | Oliven | Mandeln

Carpaccio      15.50
Rindercarpaccio | Limette | Frühlingszwiebel | Cashew | Salat | Sesam-Vinaigrette

Knuspriges Hähnchen   14.50
Gemüsesalat | Hähnchenschenkel | Avocado | Mango | Sriracha

Gravad Lax    17.00
Lachfilet | Crème fraîche | Rote Zwiebel | Kapern | Little gem | Dill | Lachsrogen

Steak-Tartar    16.00
Frühlingszwiebel | Sesam | Soja | Seetang Tempura 

Thunfisch-Tartar	 	 	 	 15.50
Grapefruit | Orange | Wakame | Sesam | Avocado | Wasabi-Vinaigrette

Burrata     14.50
Rote Bete | Gelbe Bete | Chioggia Bete | Kürbiskerne    

Auster ‘Rock no3’ (6 Stk)   25.00
Schalotte | Rotweinessig | Zitrone

entrée

suppen

Tomatensuppe    10.00
Geröstete Tomate | Basilikum | Crème fraîche

Kürbissuppe    10.00
Ras el Hanout | Frühlingszwiebel | Crème fraîche

Nudelsupe ‘Burmese Khow Suey’   14.50
Kokosnussmilch | Geräuchertes Huhn | Koriander | Ingwer | Zwiebel 

Bisque ‘Marseille’    15.00
Garnele | Fenchel | Rouille | Tomate

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:

GLUTENSENFEI

WEICHTIERE
SULFIT

GLUTEN MILCHSENFNÜSSE ERDNÜSSESESAMSOJA

GLUTEN MILCHSENFEIKREBSTIERE SELLERIE

GLUTENSENFNÜSSE ERDNÜSSESESAMSOJA

GLUTEN MILCHSENFSOJAFISCH

GLUTEN MILCHSELLERIELUPINEN

MILCHNÜSSE

GLUTEN MILCHSENFSULFIT

GLUTEN MILCHEISELLERIENÜSSEERDNÜSSE

GLUTENFISCHSOJA SESAM

GLUTEN MILCHSOJA SESAM

MILCHSENF

GLUTENEINÜSSE SESAM



vorspeise

suppen

fisch und meeresfrüchte

Kabeljau      27.50
Polenta | Sauerkraut | Rote Bete | Kokos-Erdnuss

Lachs     28.50
Tikka Masala | Parelgort | Lauch | Joghurt

Black Tiger garnelen    26.50
Maroc-Pilav | Romanesco | Palmkohl | Kürbis-Fenchel-Soße

Nordseezunge (550 Gr.)   49.50
Ungefüllt | Braune Butter | Salat | Pommes Frites

Hummer     49.50
Ganzer Hummer (450 Gr.) | Kartoffel-Gnocchi | Tomate | Knollensellerie | Hummersoße

fisch

Rote-Bete-Risotto    19.50
Rote Bete | Bimi | Himbeere | Amsterdamer Zwiebel

Kürbis-Ravioli    17.50
Pastinake | Parmesan | Salbeibutter

Nest Burger vegetarisch   21.50
Redefine Meat © | Salat | Cheddar | Thousand Island Mayonnaise | Pommes Frites

Fleischlose spezialitäten

vegetarisch

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:

GLUTENSENFEI

GLUTEN MILCHEILUPINEN

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

SENFFISCH

FISCH

FISCHNÜSSE

SELLERIEKREBSTIERE

KREBSTIERE

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCHSENFEI

SOJA



fleischgerichte

Nest Burger    21.50
Salat | Speck | Cheddar | Thousand Island Mayonnaise | Pommes Frites

Schweineschnitzel    24.50
Gebratenes Gemüse | Tomate | Pfeffersauce | Pommes

Butter chicken    27.50
Kreuzkümmelreis | Paprika | Gurkenjoghurt

Entenbrust     27.50
Linsen | Indische Pakora | Brombeeren | Tamarinde

Hirschsteak     31.50
Kürbis-Süßkartoffel | Paprika | Karamellisierte Zwiebel | Kräftige Soße

Rib-Eye-Steak (250 Gr.)   34.50
Pommes | Tomate | Krautsalat | Zwiebelrelish 

Entrecote (220 gr. dry-aged)   34.50
Pommes | Tomate | Krautsalat | Zwiebelrelish 

fleisch

Pommes	mit	Mayonnaise	und	fleur	de	sel	 	 5.00

Gemischter Salat mit Tomate und Gurke  5.00

Gebratenes Gemüse    5.00

Bratkartoffeln mit Petersilie und knusprigen  5.00
Zwiebeln  

‘Loaded’	Truffle	Fries	mit	Parmesan,		 	 7.00
Frühlingszwiebeln	und	Trüffelmayonnaise       

‘Loaded’	Pulled	Pork	Fries	mit	Frühlingszwiebeln	 12.50
 und Barbecue-Sauce       

beilagen

sides

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:

GLUTENSENFEI

GLUTEN MILCHSENFEISOJASULFIT

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

MILCH

MILCH

SENFEI

SENFEI

NÜSSE SESAMSOJA

SULFIT

SOJA

GLUTENSENFEI

GLUTENSENFEI

GLUTENSENFEI



fleischgerichte

beilagen

nachspeisen
Dessert-Parade (ab 2 Personen)   Preis p.P. 15.00
Eine Parade der köstlichsten Mini-Nachspeisen des Konditors.

Crêpes      12.50
Vanilleeis | Orange | Kumquat

Dame blanche    13.50
Vanilleeis | Schokoladensauce | Gesalzene Karamell | Pekannüsse

Crème brûlée     11.50
Steranis | Feige | Rosinenbranntwein-Eis

Hausgemachtes Sorbet   12.50
Verschiedene Geschmacksrichtungen

Käseplatte
Monte Enebro de Tietar • Bouyuette au Romarin
Remeker gereift 8 Monate • Brun de noix 
Bleu d’Alkmaar • Nussbrot | Marmelade   
    3 St.  9.75
    4 St. 12.75
    5 St. 14.00

desserts

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

GLUTEN MILCH

EI

EI

EI

EI

ERDNÜSSE

SOJA

SOJA NÜSSE

NÜSSE

NÜSSE

NÜSSE

NÜSSE

NÜSSE

SULFIT


