CHEF'S MENU

—— VORSCHLAG DES KUCHENCHEFS

Lachs @
Gepokelter Lachs | Algen | Sanddornbeeren | Liebstockel-Vinaigrette

WEICHTIERE
FISCH

Topinambur-Suppe

Schwarzwurzeln | Kiirbiskerne | Petersilie

Kalbsbickchen '@
Rotkohl | Kartoffel | Lorbeersofse

SULFIT SELLERIE

Cherry Bomb (0

Kirsch-Chibouste | Schokolade | Feigenkompott | Haselnuss-Cremeux
NUSSE

4-Ginge Chef’s Menu 39.50
Inklusive Weinbegleitung 62.50
3-Géange Chef’s Menu (ohne Topinambur-Suppe) 34.50

Inklusive Weinbegleitung 52.00

Die Weinbegleitung kann in Menge und Preis fiir Autofahrer angepasst werden.

Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach den Méglichkeiten!

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:
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ENTREE

— VORSPEISE

Brotbrett To Share 9.50 0
\7 v N7
Sauerteig | Aufstriche . :

SULFIT SENF GLUTEN MILCH
Antipasti To Share 13.50 a ’ 9 O ¥ O
3
Coppa di Parma | Serranoschinken | Késestangen | Oliven | Mandeln oo - GLUTEN -
SELLERIE
Carpaccio 15.50 ‘ . @ 8 0 @
Rindercarpaccio | Limette | Frithlingszwiebel | Cashew | Salat | Sesam-Vinaigrette
NUSSE SESAM ERDNUSSE SENF GLUTEN
Knuspriges Hahnchen 14.50 & g,
Gemtsesalat | Hihnchenschenkel | Avocado | Mango | Sriracha
NUSSE SESAM ERDNUSSE GLUTEN MILCH
Gravad Lax 17.00 Q . ‘ O
Lachfilet | Creme fraiche | Rote Zwiebel | Kapern | Little gem | Dill | Lachsrogen \
FISCH SOJA SENF GLUTEN MILCH
Steak-Tartar 16.00 cﬁ ¥
Frihlingszwiebel | Sesam | Soja | Seetang Tempura A
SOIA SESAM GLUTEN MILCH
Thunfisch-Tartar 15.50 o &03
3
Grapefruit | Orange | Wakame | Sesam | Avocado | Wasabi-Vinaigrette :m - et GLUEN
v Burrata 14.50
Rote Bete | Gelbe Bete | Chioggia Bete | Kiirbiskerne
SENF MILCH
Auster ‘Rock no3’ (6 Stk) 25.00 & w
Schalotte | Rotweinessig | Zitrone e
SULFIT
v Tomatensuppe 10.00 &03
37
Gerostete Tomate | Basilikum | Creme fraiche !
LUPINEN SELLERIE GLUTEN MILCH

v Kiirbissuppe o . \ ) 10.00 0

Ras el Hanout | Friihlingszwiebel | Créme fraiche

NUSSE MILCH
Nudelsupe ‘Burmese Khow Suey’ 14.50 (0 &05
Kokosnussmilch | Gerauchertes Huhn | Koriander | Ingwer | Zwiebel ks
NUSSE SESAM El GLUTEN
Bisque ‘Marseille’ 15.00
Garnele | Fenchel | Rouille | Tomate
KREBSTIERE SELLERIE GLUTEN MILCH

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:
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FISCH

—— FISCH UND MEERESFRUCHTE

Kabeljau 2750

Polenta | Sauerkraut | Rote Bete | Kokos-Erdnuss
FISCH

Lachs 28.50 (0
Tikka Masala | Parelgort | Lauch | Joghurt

NUSSE FISCH
Black Tiger garnelen 26.50
Maroc-Pilav | Romanesco | Palmkohl | Kiirbis-Fenchel-Sofse
KREBSTIERE
Nordseezunge (550 Gr.) 49.50
Ungefiillt | Braune Butter | Salat | Pommes Frites
FISCH SENF
Hummer 49.50
Ganzer Hummer (450 Gr.) | Kartoffel-Gnocchi | Tomate | Knollensellerie | Hummersofse
KREBSTIERE SELLERIE
Rote-Bete-Risotto 19.50 e
O

Rote Bete | Bimi | Himbeere | Amsterdamer Zwiebel
SOIA

Kiirbis-Ravioli 1750
Pastinake | Parmesan | Salbeibutter

<<<‘

LUPINEN El
Nest Burger vegetarisch 21.50 O
Redefine Meat © | Salat | Cheddar | Thousand Island Mayonnaise | Pommes Frites = e

Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:
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FLEISCH

—— FLEISCHGERICHTE

Nest Burger 21.50
Salat | Speck | Cheddar | Thousand Island Mayonnaise | Pommes Frites

Schweineschnitzel 24.50
Gebratenes Gemiise | Tomate | Pfeffersauce | Pommes

Butter chicken 2750
Kreuzkiimmelreis | Paprika | Gurkenjoghurt

Entenbrust 2750
Linsen | Indische Pakora | Brombeeren | Tamarinde

Hirschsteak 3150
Kiirbis-StifSkartoffel | Paprika | Karamellisierte Zwiebel | Kraftige Sofse

Rib-Eye-Steak (250 Gr.) 34.50
Pommes | Tomate | Krautsalat | Zwiebelrelish

Entrecote (220 gr. dry-aged) 34.50
Pommes | Tomate | Krautsalat | Zwiebelrelish

SIDE

— BEILAGEN

Pommes mit Mayonnaise und fleur de sel 5.00
Gemischter Salat mit Tomate und Gurke 5.00
Gebratenes Gemiise 5.00
Bratkartoffeln mit Petersilie und knusprigen 5.00
Zwiebeln

‘Loaded’ Truffle Fries mit Parmesan, 7.00

Friihlingszwiebeln und Triiffelmayonnaise

‘Loaded’ Pulled Pork Fries mit Friihlingszwiebeln 12.50
und Barbecue-Sauce
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Bitte beachten Sie, dass alle Gerichte, die mit Pommes frites serviert werden, die folgenden Allergene enthalten:
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DESSERTS

— NACHSPEISEN

Dessert-Parade (ab 2 Personen)

Preis p.P. 15.00

Eine Parade der kostlichsten Mini-Nachspeisen des Konditors.

Crépes
Vanilleeis | Orange | Kumquat

Dame blanche

12.50

13.50

Vanilleeis | Schokoladensauce | Gesalzene Karamell | Pekanniisse

Créme briilée

Steranis | Feige | Rosinenbranntwein-Eis

Hausgemachtes Sorbet
Verschiedene Geschmacksrichtungen

Kiseplatte

Monte Enebro de Tietar * Bouyuette au Romarin
Remeker gereift 8 Monate ¢ Brun de noix

Bleu d’Alkmaar  Nussbrot | Marmelade

3 St.
4 St.
5 St.

11.50

12.50

9.75
12.75
14.00
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