
Herzlich willkommen im Restaurant Nest!

vorwort

In diesem Menü möchten wir Sie wieder mit einer neuen Auswahl an köstlichen, saisonalen Gerichten 

überraschen. 

 

Arrangement-Menü (3 Gänge) 

Ihr Arrangement beinhaltet ein Drei-Gänge-Menü. Sie können aus allen Vorspeisen, Hauptgerichten 

und Desserts wählen, die mit dem Nest-Logo gekennzeichnet sind: 

 

Bevorzugen Sie ein anderes Gericht aus unserer Speisekarte? Ein eventueller Aufpreis ist beim 

jeweiligen Gericht angegeben. 

 

Möchten Sie mehr Informationen zu diesem Menü, den Gerichten oder den Zutaten? Sprechen Sie uns 

gerne an – wir erzählen Ihnen gerne mehr! 

 

Im Namen von mir selbst und der Küchenbrigade wünsche ich Ihnen einen genussvollen Abend. 

Mit gastfreundlichem Gruß,

 

Rogér Rassin 

Executive Chef

Haben Sie Allergien oder spezielle Ernährungswünsche? Fragen Sie nach unserer Allergenliste!



Ceviche vom Goldbrassen 
Bittersalat | Gegrilltes Brot | Kalamata-Olive | Rote Bete
       

Vichyssoise (kalt serviert)
Lauch-Kartoffel | Miso

Entenbrust (Magret de Canard)
Süßkartoffel | Shiitake | Portweinsauce

Zitronen-Longueur
Vanille | Anis | Baiser | Limette | Himbeere

4-Gänge Chef’s Menu       

Inklusive Weinbegleitung        Zuschlag +28.00 

menu du jour
EMPFEHLUNG DES KÜCHENCHEFS



EMPFEHLUNG DES KÜCHENCHEFS vorspeisen

Brot zum Teilen          
Sauerteig | Bauernbutter | Tapenade | Kräuterbutter 
 
Charcuterie board To Share      
Rohschinken | Trockenwurst | Pastete | Camembert | Oliven | Cracker 
 
Carpaccio vom ‘holländischen rind’      Zuschlag +2.00
Rindermuskel | Rucola | Parmesan | Balsamicoessig | Trüffelmayonnaise 
 
Burrata          
Pfirsich | Buttersalat | Balsamicoessig | Natives olivenöl extra
Zusatz: Serranoschinken +4.00 
 
Caesar-salat        
Römersalat | Hähnchenschenkel | Gekochtes ei | Sardelle | Parmesan

Salade niçoise         
Thunfisch | Kleine kartoffeln | Rote bete | Ei | Grüne bohnen | Tomate | Oliven | 
Sardelle 
 
Taco          
Mit Lachs, Rind oder Avocado | Schalotte | Kapern | Schnittlauch | Gepökeltes Eigelb 
Limette

Austern ‘Umami’        3 St. Zuschlag +1.50 
Tapioka | Yuzu | Zitrone oder natur     6 St.  Zuschlag +12.50

entrée

Tomatensuppe        
Geröstete Tomate | Basilikum | Crème fraîche

Flusskrebs-Bisque         Zuschlag +1.50
Flusskrebs | Fenchel | Rouille | Tomaten 

perfekter start

suppen



Fischgerichte

Dorade         
Erbsenpüree | Fenchel | Pilaw-Reis | Sauce Vierge 

Lachs         
Grünes Curry | Jasminreis | Aubergine | Pak Choi | Grüne Bohnen

Hummer (450/500 Gr.)        Zuschlag +25.00
Ganzer Hummer | Orecchiette | Queller | Erbsen | Serranoschinken | Hummersauce

Nordseezunge          Zuschlag +25.00
Unfiletiert | Braune Butter | Salat | „Pommes aus Zuyd“

fisch

Linguine        
Pasta-Bänder | Zitronenbutter | Knusprige Zwiebel | Frische Kräuter 
 
Vega Nest burger       
Little Gem | Cheddar | NESTY-Mayonnaise | „Pommes aus Zuyd“ 
 

vegetarisch

Vegetarisch



Fischgerichte

Dorade         
Erbsenpüree | Fenchel | Pilaw-Reis | Sauce Vierge 

Lachs         
Grünes Curry | Jasminreis | Aubergine | Pak Choi | Grüne Bohnen

Hummer (450/500 Gr.)        Zuschlag +25.00
Ganzer Hummer | Orecchiette | Queller | Erbsen | Serranoschinken | Hummersauce

Nordseezunge          Zuschlag +25.00
Unfiletiert | Braune Butter | Salat | „Pommes aus Zuyd“

vegetarisch

fleischgerichte

Nest burger        
Little Gem | Cheddar | Bacon | NESTY-Mayonnaise | „Pommes aus Zuyd“

Schnitzel à la Française       
Ratatouille | Champignon-Dijon-Rahmsauce | Gratin dauphinois
Beilage  ‘Pommes aus Zuyd’ +3.50

Butter chicken        
Naanbrot | Basmati-Reis | Rote Chili | Kreuzkümmel-Joghurt | Mangochutney
Beilage ‘Pommes aus Zuyd’ +3.50

Rib eye (250 gr.)          Zuschlag +8.50
Roseval-Kartoffeln | Grüne Bohnen | Trüffelmayonnaise | Cowboy-Sauce
Beilage ‘Pommes aus Zuyd’ +3.50

Entrecote (250 gr.)        Zuschlag +8.50
Roseval-Kartoffeln | Grüne Bohnen | Trüffelmayonnaise | Cowboy-Sauce
Beilage ‘Pommes aus Zuyd’ +3.50

fleisch

Frites aus Zuyd          5.00 
Mayonnaise | Fleur de Sel 
 
Pommes aus Zuyd ‘Provenzalisch Loaded’      9.50 
Tomatenrelish | Olive | Thymian | Rote Zwiebel | Crème fraîche 
 
Salat          5.50
Feldsalat | Olivenöl | Aceto Balsamico | Nüsse

sides 

beilagen



süß & herzhaft

Dessert vom Plateau     
Fragen Sie unser Servicepersonal danach

Dame Blanche          
Vanilleeis | Schokoladensauce | Salzkaramell | Pekannüsse

Erdbeeren         Zuschlag +2.00
Romanoff | Vanilleeis | Weiße Schokolade | Wodka | Crème de Cassis 
 
Käseplatte (3 St.) 
Verschiedene französische Käsesorten | Früchtebrot | Marmelade | Feigen

desserts

port

Ruby, Conde de Monsul | Portugal, Porto      6.50 
Multi cépage

Tawny, Conde de Monsul | Portugal, Porto      6.50 
Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Tinta Barroca

Witte port, Conde de Monsul | Portugal, Porto     6.50 
Viosinho, Gouveio, Rabigato, Malvasia Fina

dessertweine

Chateau Bellevue Monbazilliac | Bergerac   
Frankreich, Dordogne | Sauvignon Blanc, Sémillion, Muscadelle

kaffee(specials)

Kaffee Combo Deal     
Kaffee mit Friandises (3 Stück nach Wahl)

Kaffee-Spezialitäten und Cocktails  
• Irish Coffee      
• Italian Coffee      
• Spanish Coffee      
• French coffee     
• Espresso martini     
• Liköre pro Glass     


