
wilLkommen in restaurant nest!

vorwort

In diesem Menü möchten wir Sie wieder mit einer neuen Auswahl an schönen Gerichten überraschen, 

die zur Winterzeit passen. 

Mein persönlicher Vorschlag finden Sie im ‘Chef’s Menu’; eine Zusammenstellung meiner 

Lieblingsgerichte, die ich speziell für die kälteren Tage ausgesucht habe. Sie können sich für 3 oder 4 

Gänge entscheiden, auf Wunsch mit passender Weinbegleitung. Für Fahrer sind angepasste Mengen 

und Preise erhältlich. 

Möchten Sie weitere Informationen zu diesem Menü, den Gerichten und/oder den Zutaten? Bitte 

zögern Sie nicht zu fragen, wir erzählen Ihnen gerne mehr darüber! 

Im Namen von mir und der Küchenbrigade wünsche ich Ihnen einen wunderschönen Abend!

Mit gastfreundlichen Grüßen,

Rogér Rassin

Executive Chef



Haben Sie eine Allergie oder Diätwunsche? Fragen Sie nach unserer Allergenkarte!

weiß
Spanien, La Mancha | Luna de Ana    5.50   27.50
Verdejo | Leicht, Zitrus, aromatisch

Italien, Veneto | Cecilia Beretta    5.75  28.75
Pinot Grigio | Frisch, Zitrus, exotische Früchte, mineralien

Chile, Colchagua Valley | 2 Familias     6.00   30.00
Chardonnay, Sémillion | Voll, exotische Früchte, Holztöne

Frankreich, Pays d’Oc | La Chevalière    6.75   33.75
Sauvignon Blanc | Frisch, Zitrus, krautig 

schankweine

süß
Südafrika, Western Cape | M Selection   5.00  25.00
Moelleux, Gros Manseng | Leicht, tropische Früchte, aromatisch

rose
Spanien, Castilla y Léon | Luna de Ana Rosado  5.50  27.50
Bobal | Leicht, Zitrus, rote Früchte

Frankreich, Provence | La Chevalière    5.75  28.75
Cariñena, Garnacha Tinta | Frisch, rote Früchte, blumig

rot
Spanien, La Mancha | Luna de Ana    5.50  27.50
Tempranillo, Syrah, Merlot | Voll, dunkle Früchte, krautig

Frankreich, Pays d’Oc | Gerard Bertrand   6.50   32.50
Merlot  | Voll, rote Früchte, dunkle Früchte, erdig

Argentinien, Valle de Uco | Doña Paula   6.75  33.75
Malbec | Voll, dunkle Früchte, Holztöne

Neuseeland, Marlborough | Esk Valley   7.75   38.75
Pinot Noir | Weich, dunkle Früchte, krautig, erdig



weiß

süß

rose

rot

Haben Sie eine Allergie oder Diätwunsche? Fragen Sie nach unserer Allergenkarte!

Lachs        
Gepökelter Lachs | Algen | Sanddornbeeren | Liebstöckel-Vinaigrette

Topinambur-Suppe       
Schwarzwurzeln | Kürbiskerne | Petersilie

Kalbsbäckchen       
Rotkohl | Kartoffel | Lorbeersoße

Cherry Bomb      
Kirsch-Chibouste | Schokolade | Feigenkompott | Haselnuss-Cremeux

4-Gänge Chef ’s Menu       39.50
Inklusive Weinbegleitung      62.50  

3-Gänge Chef ’s Menu (ohne Topinambur-Suppe)   34.50
Inklusive Weinbegleitung      52.00

Die Weinbegleitung kann in Menge und Preis für Autofahrer angepasst werden. 
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach den Möglichkeiten!
 

chef’s menu
VORSCHLAG DES KÜCHENCHEFS



Haben Sie eine Allergie oder Diätwunsche? Fragen Sie nach unserer Allergenkarte!

vorspeise

Brotbrett To Share       9.50
Sauerteig | Aufstriche

Antipasti To Share       13.50
Coppa di Parma | Serranoschinken | Käsestangen | Oliven | Mandeln

Carpaccio         15.50
Rindercarpaccio | Limette | Frühlingszwiebel | Cashew | Salat | Sesam-Vinaigrette

Knuspriges Hähnchen       14.50
Gemüsesalat | Hähnchenschenkel | Avocado | Mango | Sriracha

Gravad Lax        17.00
Lachfilet | Crème fraîche | Rote Zwiebel | Kapern | Little gem | Dill | Lachsrogen

Steak-Tartar        16.00
Frühlingszwiebel | Sesam | Soja | Seetang Tempura 

Thunfisch-Tartar       15.50
Grapefruit | Orange | Wakame | Sesam | Avocado | Wasabi-Vinaigrette

Burrata        14.50
Rote Bete | Gelbe Bete | Chioggia Bete | Kürbiskerne    

Auster ‘Rock no3’ (6 Stk)      25.00
Schalotte | Rotweinessig | Zitrone

entrée

suppen

Tomatensuppe        10.00
Geröstete Tomate | Basilikum | Crème fraîche

Kürbissuppe        10.00
Ras el Hanout | Frühlingszwiebel | Crème fraîche

Nudelsupe ‘Burmese Khow Suey’      14.50
Kokosnussmilch | Geräuchertes Huhn | Koriander | Ingwer | Zwiebel 

Bisque ‘Marseille’       15.00
Garnele | Fenchel | Rouille | Tomate



vorspeise

suppen

Haben Sie eine Allergie oder Diätwunsche? Fragen Sie nach unserer Allergenkarte!

fisch und meeresfrüchte

Kabeljau         27.50
Polenta | Sauerkraut | Rote Bete | Kokos-Erdnuss

Lachs         28.50
Tikka Masala | Parelgort | Lauch | Joghurt

Black Tiger garnelen       26.50
Maroc-Pilav | Romanesco | Palmkohl | Kürbis-Fenchel-Soße

Nordseezunge (550 Gr.)      49.50
Ungefüllt | Braune Butter | Salat | Pommes Frites

Hummer        49.50
Ganzer Hummer (450 Gr.) | Kartoffel-Gnocchi | Tomate | Knollensellerie | Hummersoße

fisch

Rote-Bete-Risotto       19.50
Rote Bete | Bimi | Himbeere | Amsterdamer Zwiebel

Kürbis-Ravioli        17.50
Pastinake | Parmesan | Salbeibutter

Nest Burger vegetarisch      21.50
Redefine Meat © | Salat | Cheddar | Thousand Island Mayonnaise | Pommes Frites

Fleischlose spezialitäten

vegetarisch



Haben Sie eine Allergie oder Diätwunsche? Fragen Sie nach unserer Allergenkarte!

fleischgerichte

Nest Burger        21.50
Salat | Speck | Cheddar | Thousand Island Mayonnaise | Pommes Frites

Schweineschnitzel       24.50
Gebratenes Gemüse | Tomate | Pfeffersauce | Pommes

Butter chicken        27.50
Kreuzkümmelreis | Paprika | Gurkenjoghurt

Entenbrust         27.50
Linsen | Indische Pakora | Brombeeren | Tamarinde

Hirschsteak         31.50
Kürbis-Süßkartoffel | Paprika | Karamellisierte Zwiebel | Kräftige Soße

Rib-Eye-Steak (250 Gr.)      34.50
Pommes | Tomate | Krautsalat | Zwiebelrelish 

Entrecote (220 gr. dry-aged)      34.50
Pommes | Tomate | Krautsalat | Zwiebelrelish 

fleisch

Pommes mit Mayonnaise und f leur de sel    5.00

Gemischter Salat mit Tomate und Gurke    5.00

Gebratenes Gemüse       5.00

Bratkartoffeln mit Petersilie und knusprigen Zwiebeln  5.00

‘Loaded’ Truff le Fries mit Parmesan, Frühlingszwiebeln und 
Trüffelmayonnaise       7.00

‘Loaded’ Pulled Pork Fries mit Frühlingszwiebeln und 
Barbecue-Sauce       12.50

beilagen

sides


