VOORWOORD

WELKOM IN RESTAURANT NEST!

In dit menu verrassen we u graag weer met een nieuwe selectie prachtige gerechten die

passen bij het winterseizoen.

Mijn persoonlijke suggestie vindt u terug in het ‘Chef’s Menu’; een samenstelling van mijn
favoriete gerechten die ik speciaal selecteerde voor de koudere dagen. U kunt hierbij kiezen
voor 3- of 4-gangen met indien gewenst een bijpassend wijnarrangement, dat ook in een

‘BOB’ variant verkrijgbaar is (aangepaste hoeveelheden en prijzen).

Wilt u meer informatie over dit menu, de gerechten en/of de ingrediénten? Vraag hier dan

gerust naar, wij vertellen u er graag meer over!
Namens mijzelf en de keukenbrigade wens ik u een heerlijke avond toe!
Met gastvrije groet,

Rogér Rassin
Executive Chef

FOLLOW US ON

@restaurant.nest )
=




SCHENKWIINEN

WIT

Spanje, La Mancha | Luna de Ana 5.50 27.50
Verdejo | Licht, citrus, aromatisch

Italié, Veneto | Cecilia Beretta 5.75 28.75
Pinot Grigio | Fris, citrus, exotisch fruit, mineraal

Chili, Colchagua Valley | 2 Familias 6.00 30.00
Chardonnay, Sémillion | Vol, exotisch fruit, houttonen

Frankrijk, Pays d'Oc | La Chevaliére 6.75 33.75
Sauvignon Blanc | Fris, citrus, kruidig

ZOET

Zuid-Afrika, Western Cape | M Selection 5.00 25.00
Moelleux, Gros Manseng | Licht, tropisch fruit, aromatisch

ROSE

Spanje, Castilié en Léon | Luna de Ana Rosado 5.50 27.50
Bobal | Licht, citrus, rood fruit

Frankrijk, Provence | La Chevaliére 5.75 28.75
Carifiena, Garnacha Tinta | Fris, rood fruit, bloemig

ROOD

Spanje, La Mancha | Luna de Ana 5.50 27.50
Tempranillo, Syrah, Merlot | Vol, donker fruit, kruidig

Frankrijk, Pays d'Oc | Gerard Bertrand 6.50 32.50
Merlot | Vol, rood fruit, donker fruit, aards

Argentinié, Valle de Uco | Doiia Paula 6.75 33.75
Malbec | Vol, donker fruit, houttonen

Nieuw-Zeeland, Marlborough | Esk Valley 7.75 38.75
Pinot Noir | Soepel, donker fruit, kruidig, aards

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag naar onze allergenenkaart!



CHEF'S MENU

SUGGESTIE VAN DE CHEF

Zalm
Gepekelde zalm | Algen | Duindoornbes | Lavasvinaigrette

Topinamboersoep
Schorseneren | Pompoenpit | Peterselie

Kalfswang
Rode kool | Aardappel | Laurierjus

Cherry bomb
Kersen chibouste | Chocolade | Vijgencompdte | Hazelnootcremeux

4 gangen Chef’s Menu 39.50
Inclusief bijpassend wijnarrangement 62.50
3 gangen Chef’s Menu (zonder topinamboersoep) 34.50
Inclusief bijpassend wijnarrangement 52.00

Het wijnarrangement is ook beschikbaar als BOB arrangement (aangepaste
hoeveelheden en tarieven). Vraag onze medewerk(st)ers naar de mogelijkheden!

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag naar onze allergenenkaart!



ENTREE

VOORGERECHTEN

v Breekbrood 9.50
Zuurdesem | Smeersels

Antipasti 13.50
Coppa di Parma | Serranoham | Kaasstengels | Olijven | Amandelen

Carpaccio 15.50
Rundermuis | Limoen | Bosui | Cashew | Veldsla | Sesamvinaigrette

Krokante kip 14.50
Groentensalade | Kippendij | Avocado | Mango | Sriracha

Gravad Lax 17.00
Zalmfilet | Créme fraiche | Rode ui | Kappers | Little gem | Dille | Zalmei

Steak tartaar 16.00
Bosui | Sesam | Soja | Zeewiertempura

Tonijn tartaar 15.50
Grapefruit | Sinaasappel | Wakame | Sesam | Avocado | Wasabivinaigrette

v Burrata 14.50
Rode biet | Gele biet | Chioggia biet | Pompoenpit

Oesters ‘Rock no3’ (6 st) 25.00
Sjalot | Rodewijnazijn | Citroen

SOEPEN

v Tomatensoep 10.00
Geroosterde tomaat | Basilicum | Creme fraiche

v Pompoensoep 10.00
Ras el Hanout | Bosui | Creme fraiche

Noedelsoep ‘Burmese Khow Suey’ 14.50
Kokosmelk | Gerookte kip | Koriander | Gember | Ui

Bisque ‘Marseille’ 15.00
Garnaal | Venkel | Rouille | Tomaat

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag naar onze allergenenkaart!



VIS

VISGERECHTEN

Kabeljauw 27.50
Polenta | Zuurkool | Biet | Kokos-pinda

Zalm 28.50
Tikka Masala | Parelgort | Prei | Yoghurt

Black Tiger garnalen 26.50
Maroc-Pilav | Romanesco | Palmkool | Pompoen-venkeljus

Noordzeetong (550 gr.) 49.50
Ongefileerd | Bruine boter | Salade | Frites

Kreeft 49.50
Hele kreeft (450 gr.) | Aardappelgnocchi | Tomaat | Knolselderij | Kreeftenjus

VEGA

VEGETARISCH

v Bietenrisotto 19.50
Rode biet | Bimi | Framboos | Amsterdamse ui

v Pompoenravioli 17.50
Pastinaak | Parmezaan | Salieboter

v Nest Burger vega 21.50
Redefine Meat © | Sla | Cheddar | Thousand Island mayonaise | Frites

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag naar onze allergenenkaart!



VLEES

VLEESGERECHTEN

Nest Burger 21.50
Sla | Bacon | Cheddar | Thousand Island mayonaise | Frites

Varkensschnitzel 24.50
Geroosterde groenten | Tomaat | Pepersaus | Frites

Butter chicken 27.50
Komijnrijst | Paprika | Komkommeryoghurt

Eendenborst 27.50
Linzen | Indian Pakora | Bramen | Tamarinde

Rib eye steak (250 gr.) 34.50
Frites | Tomaat | Koolsalade | Uienrelish

Entrecote (220 gr. dry-aged) 34.50
Frites | Tomaat | Koolsalade | Uienrelish

SIDES

BIJGERECHTEN

Frites met mayonaise en fleur de sel 5.00
Gemengde salade met tomaat en komkommer 5.00
Geroosterde groenten 5.00
Krielaardappelen met peterselie en krokante uitjes 5.00

‘Loaded’ Truffle fries met Parmezaan, bosui en truffelmayonaise 7.00

‘Loaded’ Pulled pork Fries met bosui en barbecuesaus 12.50

Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag naar onze allergenenkaart!



