
Shared dining
Sushi rolls · Sashimi · Nigiri · Temaki · Mains · Bites



Edamame · 7.50
Kombuzout

Yuca chips · 7.50
Togarashi · Misomayonaise

Tatsuta · 9.50
Sriracha · Limoen

Oester · 6.25
Naturel · Leche de Tigre

Geroosterde rode biet			   14.50
Watermeloen · Umeboshi

Groentengyoza				    15.50
Bataat · Yakiniku

Kipspiesjes					     16.00
Zoetzure kool · Seroendeng · Pindamayonaise

CHILLED DELIGHTS

Ons menu is geïnspireerd door smaken van over de hele wereld, zorgvuldig samengesteld door onze 
chefs om uw smaakpapillen te verrassen en te verwennen. Onze koude gerechten, bereid met de beste en 

meest verse ingrediënten, bieden een veelzijdige en verfrissende ervaring. We raden u aan om onze
gerechten te delen met uw tafelgenoten, zodat u samen kunt genieten van de rijke smaken en de 

bijzondere momenten die ze brengen. Heeft u een allergie of speciale dieetwensen? Vraag onze crew naar 
meer informatie over de allergenen! Deel de smaken, deel de momenten, en geniet van een onvergetelijke 

avond bij OZZO!

Zalm · 19.50
Komkommer · Citrus ponzu

Zeebaars · 29.00
Mango · Truffel-ponzudressing

Yellowtail koningsvis · 27.50
Rettich · Sambai

Gamba tempura				    17.50
Lente-ui · Limoen · Pittige mayonaise

Tonijntartaar					     24.50
Kumquat · Wasabivinaigrette

Coquilles					     16.00
Artisjok · Thaise salsa

Pairing: verrijk uw kaviaarervaring met een fijne champagne of elegante tripel. De delicate bubbels
complementeren perfect de rijke, zilte smaken van kaviaar, wat uw smaakpapillen zal prikkelen.

Champagne Brut Pommery · Pinot Noir · Pinot Meunier · Chardonnay · France, Rheims · Glass 14.50 | Bottle 85.00
Vuurzee, de Goede & de Stoute · Tripel · Pinot Noir · Champagnegist · The Netherlands · Glass 9.75 | Bottle 49.50

Kaviaar Asetra (50 gr.) · 67.50
Zalmblini’s · Crème fraîche



Grainfed rib-eye ‘Tomasu’			   35.50
Sojasaus · Broccolini

Langoustine Lardo Colonnata		  35.00
Vanille · Gerookte Beurre Blanc

HOOFDGERECHTEN

Onze hoofdgerechten zijn het hart van ons menu, zorgvuldig samengesteld om een culinaire reis van 
smaken en texturen te bieden. Onze chefs combineren traditionele technieken met innovatieve invloeden 

om unieke gerechten te creëren die zowel authentiek als verrassend zijn.
 

Onze bijgerechten en desserts vullen de maaltijd aan met harmonieuze smaken en zorgen voor een
complete culinaire beleving. Wij nodigen u uit om deze gerechten te delen met uw tafelgenoten, waardoor 

u samen kunt genieten van de diversiteit en rijkdom van onze keuken.

Rode mul					     24.50	
Koningsboleet · Zwarte miso

Geroosterde bloemkool			   19.50
Groene Padronpepers · Rode misomayonaise

Pairing: verrijk uw Wagyu rib-eye met onze beste tripel. De bruisende bubbels contrasteren prachtig met de rijke 
marmering en hartige smaken van Wagyu, voor een luxe en harmonieuze eetervaring.

Vuurzee, de Goede & de Stoute · Tripel · Pinot Noir · Champagnegist · The Netherlands
Glass 9.75 | Bottle 49.50

Mizunasalade · 7.50
Met Parmezaan

Geglaceerde aubergine · 8.50
Miso · Sesam

Roerbakken rijst · 8.00
Shiitake · Soja

Mochi ijs · 12.00
Gegrilde ananas · Witte chocolade · Kokos

Hokkaidobrood · 13.00
Banaan · Vanilleroomijs · Chocolade

Sticky rijst · 14.50
Mango · Kokos · Limoen

Granita passie · 15.50
Limoen · Lychee · Sabayon

Wagyu rib eye ‘Tomasu’ · 125.00
Sojasaus · Broccolini

Volg ons op Instagram: 
@OZZO_Sassenheim

Beoordeel ons op Google:



Wasabi · Gember · Sojasaus
6 st. set · 18.50
9 st. set · 28.50

12 st. set · 34.00

DE SUSHI

Onze gepassioneerde Japanse chef-kok, Takashi, heeft met zorg een selectie van heerlijke sushi en nigiri 
samengesteld om te delen. Met jarenlange ervaring en diepgewortelde tradities, brengt hij de authentieke 
smaken van Japan naar uw tafel. Met de Sashimi Omakase laat u zich verrassen door onze chef’s selectie 

van vis- en zeevruchten, direct van de markt naar uw tafel. “Omakase” betekent letterlijk “ik laat het aan u 
over” en symboliseert het vertrouwen tussen de chef en de gast.

Proef de passie en  het vakmanschap in ieder gerecht en beleef een authentieke Japanse ervaring...

Toro taku · 6.00
Toro · Ingelegde radijs · Lente-ui · Sesam

Zalmtartaar · 6.00
Zalm · Daikoncress · Pittige mayo

Toro Uni kaviaar · 20.00
Toro · Uni (zee-egel) · Kaviaar

Aburi toro · 9.50
Toro · Kaviaar · Bieslook · Teriyaki · Truffelmayo

Aburi zalm · 8.50
Zalm · Ikura · Bieslook · Teriyaki · Wasabimayo

Wagyu beef · 15.00
Wagyu beef · Lente-ui · Kizami wasabi

Oester · 8.50
Oester · Daikonradijs · Bieslook · Ponzu

Unagi foie gras · 8.50
Unagi · Foie gras · Bieslook · Unagisaus

Sneeuwkrab
Sneeuwkrabsalade · Komkommer · Avocado

Ikura · Bieslook · Teriyaki · Wasabimayonaise
22.50

Pittige tonijn
Tonijn · Komkommer · Tempura crisp

Avocado · Sriracha · Jalapeño
22.50

Chili ebi tempura
Tempuragarnaal · Avocado · Komkommer · Bieslook
Shichimi · Lente-ui · Teriyaki · Pittige truffelmayo

22.50

Crunchy beef
Beef · Asperge · Komkommer · Kataifi · Lente-ui

Bieslook · Teriyaki · Truffelmayonaise
22.50

Zalm Hamachi
Zalm · Hamachi · Avocado · Ebi fry · Bieslook

Kizami nori · Teriyaki ponzu · Yuzumayonaise
22.50

Chef’s ‘Omakase’ Roll
Vertrouw op de chef en laat u verrassen...

24.50



Menu ‘The Toucan’ I			   49.50 p.p.

Yuca chips met misomayonaise en togarashi 
Tonijn met avocado, sriracha, unagisaus & jalapeño
Gamba tempura met spicy mayo, limoen & bosui
Kipspiesjes met zoetzure kool, seroendeng & pindamayo
Geglaceerde aubergine met miso & sesam
Hokkaidobrood met banaan, vanille-ijs & chocolade

Menu ‘The Toucan’ II 			   49.50 p.p.

Yuca chips met misomayonaise en togarashi 
Zalm met komkommer en citrusponzu 
Rode mul met koningsboleet en zwarte miso
Grainfed beef ‘Tomasu’ met broccolini & sojasaus
Roerbakken rijst met shiitake en soja
Mochi ijs met ananas, witte chocolade & kokos

Menu ‘The OZZO’ I 			   69.50 p.p.

Yuca chips met misomayonaise en togarashi 
Groentengyoza met bataat en yakiniku
Tenderloin beef met lente-ui, asperge, katafi & truffelmayo
Gamba tempura met spicy mayo, limoen & bosui
Grainfed beef ‘Tomasu’ met broccolini & sojasaus
Rode mul met koningsboleet en zwarte miso
Kleefrijst met mango, kokos & limoen

Menu ‘The OZZO’ II 			   69.50 p.p.

Yuca chips met misomayonaise en togarashi 
Tonijntartaar met kumquat & wasabivinaigrette
Tenderloin beef met lente-ui, asperge, katafi & truffelmayo
Yellowtail kingfish met rettich & sambal
Kipspiesjes met zoetzure kool, seroendeng & pindamayo
Gamba tempura met spicy mayo, limoen & bosui
Mochi ijs met ananas, witte chocolade & kokos

Menu ‘The Class’ 			   89.50 p.p.

Yuca chips met misomayonaise en togarashi 
Groentengyoza met bataat en yakiniku
Oester plain of leche de tigre
Zeebaars met mango en truffel-ponzudressing
Sneeuwkrabsalade met avocado, unagisaus en oranje tobiko
Langoustine lardo collonatto met vanille & gerookte beurre 
blanc
Geroosterde bloemkool met padronpeper & rode misomayo
Mochi ijs met ananas, witte chocolade & kokos

Menu ‘The Upper Class’ 			   119.50 p.p.

Yuca chips met misomayonaise en togarashi 
Oester plain of leche de tigre
Baeri kaviaar met zalm blini’s en crème fraîche
Toro-uni met Baeri kaviaar
Tonijntartaar met kumquat & wasabivinaigrette
Zeebaars met mango en truffel-ponzudressing
Rode mul met koningsboleet en zwarte miso
Wagyu A4 spiesjes ‘Tomasu’ met broccolini & sojasaus
Kleefrijst met mango, kokos & limoen

GROEPSMENU’S (VANAF 10 PERS.)

Voor groepen vanaf 10 personen bieden wij speciale menu’s om samen te genieten van de beste Japanse en 
Oosterse gerechten. Wij serveren de groepsmenu’s uitsluitend per tafel (dus voor het hele gezelschap).


