X-MAS MENU

25 en 26 december 2024
Volwassenen: 79,- p.p. / Kids (3 t/m 7 jaar): 39,- p.p.

ONTVANGST

Cava met oester

Gebakken bruschetta met perzik en gorgonzola

EERSTE GANG

Boboti samosa's met
mangochutney
Garnalencocktail met avocado
Kippenlevermousse met appel-
uienchutney en krokantjes
Bietjessalade met honing-
mosterdsaus

TWEEDE GANG

Buikspek gevuld met olijf, salie
en knoflook, geserveerd met
sjalottenjus

Gegrilde zalm met abrikozen-
citroen glaze

Gebakken aardappel in ganzenvet

NAGERECHT

Gebakken chocoladecake ‘South

African Style” met ijs

Worteltjessalade met zoet-zure
currysaus

Ossenstaartsoep met tomaat en
PAARL's roosterbrood

Gemengde geroosterde
knolgroenten

Haricots verts salade met
knoflookvinaigrette en getoaste
amandelen

Sherry Triffle

Allergie? Meld het bij onze medewerk(st)ers!!



KERSSPYSKAART
25 en 26 december 2024
Volwassenes: 79,- p.p. / Kinders (3 t/m 7 jaar): 39,- p.p.

ONTVANGS

Cava met oester

Gebakte bruschetta met perske en gorgonzola

EERSTEGANG

Boboti samosa’'s met mango
blatjang

Garnale skemerkelkie met
avokado

Hoenderlewermousse met appel-
uie-blatjang en skyfies
Beetslaai met heuning-
mosterdsous

TWEEDEGANG

Varkpens gevul met olyfolie, salie
en knoffel, bedien met sjalot sous
Geroosterde salm met appelkoos-
suurlemoenglans

Gebraaide aartappel in gansvet

NAGEREG

Gebakte sjokoladekoek ‘South
African Style’ met roomys

Wortelslaai met soetsuur
kerriesous

Beesstertsop met tamatie en
PAARL se geroosterde brood

Gemengde geroosterde
wortelgroente
HGroenboontjieslaai met
knoffelvinaigrette en
geroosterde amandels

Sjerrie Trifle

Allergie? Rapporteer dit aan ons werknemers!!



